
 

 

Menu de la Saint-Valentin 
Table d’hôte 4 services pour 2 personnes 

 Valide du 10 au 14 février 2012  
 
 

L’apéro des épousailles 
Tulipe de mousseux 

*** 
Assiette des passionnés 

Verrine de chèvre, rémoulade de crabe, saumon fumé au fruit de la passion, 
pâté de sanglier, tempura de crevettes et foie gras poêlé 

*** 
Potage du moment 

*** 
Le plat des toqués 

Chateaubriand de veau de lait du Québec en croûte de parmesan et basilic, 
sauce béarnaise à la tomate Savoura,  
bouquetière et pomme de terre farcie 

*** 
Déclinaison polissonne 

Rouleaux impériaux au chocolat et banane,  
Petit pot de crème « Cherry Blossom » 

Brownies aux 2 chocolats et framboises 
 
 

Breuvages chauds 
 
 

 85 $/ 2 personnes 
Service et taxes en sus 

 
 
 

Réservation au Bistro-bar Le Quatre-Temps  
au 418 875-2711 poste 2281 


